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Der lange Weg zur neuen Sorte

Es ist kein mc::ﬁ sondern ein Marathon. Bis zu 15 Jahre dauert es, bis eine Getreidesorte in der Praxis
ankommt. Der Saatbauverband West zeigte jetzt interessierten Landwirten die einzelnen Schritte von der
|dee Uber die Landessortenversuche bis hin zum Praxisanbau.

ur mit neuen Sorten kénnen

Landwirte am Ziichtungs-

fortschritt teilnehmen. Al-
lerdings dauert es bis zu 15 Jahre,
bis eine neue Getreidesorte in der
Praxis ankommt. Diesen weiten
Weg von der Ziichtung, Vermeh-
rung bis hin zur Priifung der Ver-
arbeitungseignung zeigte der Saat-
bauverband West auf der diesjah-
rigen Pflanzenbaurundfahrt am
vergangenen Donnerstag.

Pflanzen aus dem Labor

Dass Pflanzenziichtung kein
Sprint, sondern ein Marathon ist,
also lange Zeit benétigt, wurde im
Resistenzlabor der Saaten Union
in Leopoldshohe deutlich. In der
SU Biotec GmbH helfen 73 Mitar-

beiter den Mitgliedern der Saaten’

Union, neue Sorten zu finden und
zu entwickeln. Hierzu liefern die
Zuchtunternehmen aus ihrer Sicht
interessantes Kreuzungsmaterial
an die Wissenschaftler. Um Zeit zu
gewinnen, werden moderne Ziich-

‘tungsmethoden angewandt, um

bestimmte. Merkmale bereits im
Labor selektieren zu kénnen. Auch
Zell-und Gewebekulturen werden
genutzt. Damit konnen im Labor
aus einzelnen Zellen vollstindige

‘neue Pflanzen regeneriert werden.

Hierzu werden unreife Pollenkor-
ner, sogenannte Mikrosporen, aus
den unreifen Ahren des Getreides
entnommen und in Petrischalen
mit unterschiedlichen Nahrmedi-

Aus den noch jungen Gerstenpflanzen
-werden die unreifen Pollenkdrner
{Mikrosporen) isoliert..

en kultiviert. Daraus entwickeln
sich neue Pflanzen, die sich im Ge-
gensatz zur herkémmlichen Ziich-
tung nicht mehr aufspalten. Da-
durch wird der Ziichtungsprozess
erheblich beschleunigt. Bei der SU
Biotec werden jedes Jahr etwa
2400 Kreuzungen durchgefiihrt
und 800 000 Pflanzen produziert.

Inhaltsstoffe in der Priifung

Im Laufe der weiteren Sortenent-
wicklung werden die Pflanzen
genau beobachtet und mehrjéhrig
an vielen Standorten gepriift. An-
schlieBend werden die neuen Sor-
ten in den Wertpriifungen des Bun-
dessortenamtes angebaut und ge-
testet. Hier wird das Augenmerk
nicht nur auf Ertrag und Gesund-
heit gelegt, auch die , inneren fiir

‘die Brotherstellung wichtigen Ei-

genschaften” wie etwas Rohpro-
teingehalt, Wasseraufnahmever-
mogen, Feuchtkleberqualitét oder
Sedimentationswert werden ‘ge-
messen. Die Priifung dieser Para-
meter iibernimmt das Max-Rub-

.ner-Institut in Detmold. Hier gehen

etwa 2000 Muster aus den Wert-
priifungen ein. Die Proben werden
vermahlen, . Mehlqualititen be-
stimmt und zum Schluss im Back-
versuch die Eignung als Grund-
stoff fiir die Brotherstellung iiber-
priift. Die Ergebnisse erhalt das
Bundessortenamt, welches die
Sorten in die entsprechenden Qua-
litatsstufen E bis C einordnet.

Neue Ernte im Blick

Nicht nur. neue Sorten werden
getestet. Die Arbeitsgemeinschaft
Getreideforschung bietet ihren
Mitgliedern und anderen Firmen

<r

Im Labor werden daraus identische
neue Pflanzen erzeugt, die fiir die
Ziichtung genutzt werden.

Nach der Wertpriifung werden die Sorten in den Landessortenversuchen der Land-
wirtschaftskammer getestet. Haben sie sich hewahrt, werden sie empfohlen.

aus dem Getreidebereich die Mog-
lichkeiten, Getreide- und Mehl-

untersuchungen in Detmold vor-

nehmen zu lassen. Landhandel,
Miihlen und Bécker nutzen die Ge-
legenheit, die neue Ernte zu iiber-
priifen. Qualititsuntersuchungen
bei Getreide und Mehl, wie zum
Beispiel die Ermittlung von Pro-
tein- und Feuchtklebergehalten,
aber auch ein moglicher Befall mit
Pilzgiften oder Riickstinde von
Pflanzenschutzmitteln ~ werden
iiberpriift.

Neben dem analytischén Teil wer-
den auch Vergleichsuntersuchun-
gen fiir Getreide und Mehl zur La-

%

in Detmold werden die Proben gemah-
len und weiter getestet. Hier wird die
Dehnfahigkeit des Bretteiges gepriift.

borkontrolle angeboten. So lassen
Landhéndler etwa ihre NIR-Gera-
te, mit denen zum Beispiel der Pro-
teingehalt im Weizen festgestellt
wird, kalibrieren. Hierzu erhalten
die Teilnehmer sechsmal im Jahr

zwei Getreidemuster mit unter-

schiedlichem Proteingehalt. Diese
Muster untersucht der Landhénd-
ler und sendet die Ergebnisse nach
Detmold. Die Kalibrierung des Ge-
rites kann so tiberpriift und ange-
passt werden.

Landessortenversuche

Hat eine Sorte die Hiirden der
Wertpriifung genommen, erfolgt
die Zulassung durch das-Bundes-
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sortenamt. AnschlieBend miissen

diese Sorten sich in den Landes-
sortenversuchen beweisen. Nur
geeignete Sorten werden spéter
empfohlen. Josef GroBe Enking

Aus dem Mehl wird Brot gebacken,
das auf Geschmack, Kruste, Farhe
und Volumen bonitiert wird.
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